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Lycée Emilie de Breteuil
Montigny-le-Bretonneux (78) - 2011
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Circuit des convives

- Réalisation de la laverie
- Réalisation de la préparations froides
- Réalisation de la préparations de desserts -

pâtisserie froide
- Réalisation des vestiaires - sanitaitres du personel
- Réalisation de l'accès au futur self

- Travaux de préparation de l'office provisoire avec
stockages et self dans l'ancienne salle de sport,
matériel récupéré (198 places)

- Travaux de préparation des réseaux des sanitaires
de proximité

- la Cuisine et la laverie existantes fonctionnent

Zone travaux
Circuit des convives

- Réalisation de la cuisine
- Réalisation de la distribution
- Réalisation des salles à manger élèves et

adultes

- Réalisation de la porte de sortie du restaurant
- Mise aux normes handicapés de la cabine

d'ascenseur   (installation d'equipements
règlementaires : boitier de commande,
signalisation sonore, visueulle ou tactile)

Travaux à réaliser  en période de vacances

Cloison de chantier

Zone travaux

Phase 3 :

- Réalisation des sanitaires de proximité
- Réalisation de la Salle de réunion
- Réalisation du hall d'entrée

Circuit des convives

Zone travaux

Cloison de chantier

durée : 2 mois
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Phase 1 : Durée : 3 mois

Perspective

Phase 2 : durée : 7 mois Phase 3 : durée 2 mois

Cuisine

Salle à manger

Distributions (Self)

Sanitaires

Halls

Vestiaires

Laverie

Salle de réunion

Livraison

Légende des flux

L. technique

Maître d’ouvrage Région Ile de France

Maître d’ouvrage 
délégué

SARRY 78

Maître d’oeuvre Agence Keldi Architectes

BET TCE Sibat

Cuisiniste Co.Sy.Rest

Lieu Montigny le Bretonneux (78)

Mission Base - Loi MOP

Programme
Restructuration du service de restauration et 
création d’une salle de réunion.
Travaux en site occupé

Dates Concours remis 2011

Surface / SHON 880 m2 

Coût prévisionnel 2.4 millions d’euros HT


